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Освiтня програма <<Технологiчна експертиза, якiсть i безпека харчовоТ

продукцiТ> е акryапьною в сучасних }мовах, коли на глобальному та нацiонально}I\,

рiвнях посилюються вимоги до якостi, безпечностi та простежуваностi харчових
продуктiв. Пiдвищена увага до захисту здоров'я споживачiв, впровадження

мiжнародних стандартiв безпечностi (ISO 22000, FSSC 22000, BRSGS тощо), а Taкo)t(

дотримання екологiчних i санiтарних норм обумовлюе потребу в пiдгоryваннi
висококвалiфiкованих фахiвцiв. Програма вiдповiдае сучасним викликам харчовоi
галузi, яка поеднуе теоретичну пiдготовку з практичними навичками щодо контролю
якостi та оцiнювання ризикiв, що дозволяс випускникам ефективно дiяти в умовах
постiйною оновлення нормативноi бази та технологiй.

Розвиток професiйних компетентностей випускникiв досягаеться залученням
викJIадачiв-практикiв, експертiв з галузi харчовоi безпеки та якостi, а також шляхом
iнтеграцii професiйних стандартiв та мiжнародного досвiду у навчальний процес.
Такий пiдхiд забезпечус високий piBeHb пiдготовки фахiвцiв, здатних вирiшувати
складнi завдання в умовах су{асного харчового виробництва.

Включенi до ОПП дисциплiни <<Безпека продовольчоi сировини та харчовоi
продукцiЬ>, <<Мiжнародне реryлювання та управrriння якiстю харчовоi
ocHoBi принципiв НАССР), <<Iнновацiйнi технологii i iнжинiринг
харчовоi галузi>>, <<Технологiчна експертиза продовольчоi сировини
продукцii), <<Управлiння виробничою безпекою та охороною здоров'
тенденцii харчовоi та iнтелекryzIJIьна власнiсть>>,

пiдприемствах харчовоi галузi> та <<Бiзнес-планування

<Органiзацiя

iндустрii> розкриваютъ комплексний пiдхiд до формування у здобувачiв вищоi
освiти сrIасного мислення ) а також навичок ефективного управлiння
пiдприемствами гаlгузi. Зазначенi дисциплiни забезпечують iнтеграцiю теоретичних
Знань i пракгичних BMiHb, необхiдних для прийняття рiшень у сферi харчових
технологiЙ з урахуванням нацiональних i мiжнародних вимоц а також с)ласних

ризикiв i викликiв харчовоТ iндустрii. З метою под€Lльшою удоскон€uIеннrI про|рами
можна рекомендувати впровадити англомовнi модулi для ознайомлення з

мiжнародною практикою.
Рецензована ОПП opieHToBaнa на iнтеграцiю освiти, науки та практики, що

продукцiI на

пiдприемств
та харчовоI

я>>, <<CyracHi

FIАССР на
та реiнжинiринг у харчовiй

дозволяе формувати у здобувачiв здатнiсть до системного мислення, професiйного
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